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LIVE THE GRAND LIFE

Montag
Schweins Cordon Bleu
Pommes Frites, Preiselbeeren
oder
Tortilla Espanola
Rucola, Balsamico

Dienstag
Gebackene Poulet Schenkel

BUSINESS LUNCH

BEI SCHONEM WETTER AUF UNSERER TERRASSE

06. Mai - 10. Mai 2024
06™ May - 10" May 2024

Monday
Pork cordon bleu
french fries, cranberries
or
Tortilla Espanola
arugula, balsamic vinegar

Tuesday
Baked chicken thigh

Birlauch- Kartoffelpiiree, Honig-Senf Sauce fwild garlic mashed potatoes, honey-mustard sauce

oder
Pilz Rusotto
Parmesan, Thymian

Mittwoch
Rinds Geschnetzeltes
Spitzli, Rosmarin-Jus
oder
Gemiise Curry

Rezs, Tofu

Donnerstag
Poulet Brust
Gnocchi, Brokkoli, Ricotta
oder
Hummus
Aubergine, Cherrytomaten, Pita Brot

Freitag
Gebratener Lachs
Fettucine, Spinat, Pinienkerne
oder
Spaghetti Cacio E Pepe
Pecorino, Pfeffer

or
Mushroom risotto
parmesan, thyme

Wednesday
Sliced beef
spaetzle, rosemary jus
or
Vegetable curry

rice, tofu

Thursday
Chicken breast
gnocchi, broceoli, ricotta
or
Hummus
aubergine, cherry tomatoes, pita bread

Friday
Roast salmon
fettuccine, spinach, pine nuts
or
Spaghetti cacio e pepe
pecorino, pepper

Fiir Informationen zur Herkunft unserer Produkte, bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
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